MENU /
DEGUSTACION

QO

Les invitamos a comenzar con unos pequerios aperitivos
antes de pasar a nuestro menu dequstacion elaborado
con los mejores productos de la temporada

Carabinero, aguacate y millo
Foie gras, zanahoria y pera
Atun rojo, berenjena y puerro
Chipirén encebollado
Cherne, remolacha y jaramago
Cochinillo, pifia y col blanca
Manga con chocolate

Petit fours

110¢

MARIDAJE (opcional)
Cinco copas de vino

50 ¢€
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MICHELIN
2022

Al trabajar con productos de temporada los ments pueden ser modificados segun el mercado | Impuestos incluidos | Los menus se servirdn @ mesa completa | En caso de alergias o intolerancias, por favor, prequnte al responsable de la sala.

MENU
DEGUSTACION CLASICO

RO

Les invitamos a comenzar con unos pequerios aperitivos
antes de pasar a nuestro menu dequstacion elaborado
con los mejores productos de la temporada

Carabinero, aguacate y millo
Foie gras, zanahoria y pera
Atun rojo, berenjena y puerro
Chipirén encebollado
Cherne, remolacha y jaramago
Cabra, batata y seta
Cochinillo, pifia y col blanca
Vainilla Tahiti con naranja
Manga con chocolate

Petit fours
120¢

MARIDAJE (opcional)
Seis copas de vino

S0¢€

GRAN MEN}’J
DEGUSTACION

QO

Les invitamos a comenzar con unos pequerios aperitivos
antes de pasar a nuestro menu dequstacion elaborado
con los mejores productos de la temporada

Carabinero, aguacate y millo
Foie gras, zanahoria y pera
Atin rojo, berenjena y puerro
Chipirén encebollado
Arroz, cordero lechal y espinaca
Cherne, remolacha y jaramago
Cabra, batata y seta
Pichdn con coliflor
Vainilla Tahiti con naranja
Manga con chocolate
Avellana

Petit fours
130¢

MARIDAJE (opcional)

Siete copas de vino

63¢



